Ment

Antipasto

Vitello Tonnato 145,-
Tynde skiver af kalv med tunmousse og kapers
Cooked Slices of Veal with Fish Sauce made with Tuna, Eggs, Anchovies and Cappers

Primi Piatti
Arancina con Ricotta e Spinaci su Fonduta di Scamorza Affumicata e Bacon  180,-
Friteret risbold med fyld af ricotta og spinat, pa bund af reget ostefondue og sprod bacon
Ricotta and Spinach Rice Ball,Served with Smoked Fondu and Crispy Bacon
Tortello di Ricotta, Merluzzo e Nero di Seppia su Fondo di Pesce 180,-

Tortello med fyld af torsk, blek og ricotta, serveret med bisque

Tortello Filled with Ricotta,Cod Fish and Black Ink Served with Fish sauce
Secondo

Cosce di Pollo su Cipolle e Funghi Brasati e Salsa al Gorgonzola e Pepe Verde 220,-
Langtidsstegt kyllingeldr med braiseret log og svampe, hertil mild gorgonzolasauce

Fried Chicken Legs Served with Braised Onion and Mushrooms and Gorgonzola Sauce

Dolei

Tiramisu al Caramello Salato 84,-
Klassisk tiramisi toppet med karamelsauce
Tiramisu with Salty Caramel Sauce

Affogato al Caffé 84,-

Mascarpone Is Med Varm Espresso og kakaopulver-Mascarpone Ice Cream,Espresso Coffe and Cocoa

Dessert del giorno-Dagens Dessert—Sporg Tjener/Dessert of the Day—ask the Waiter 89 ,-



